
MENÚ

GUACAMOLE  $135
Guacamole, salsa bandera con totopos y quesos 
fresco (250g).

TIRADITO DE ATÚN $195
Atún (120g) laminado, pepino petitt brunoise, atún 
petitt brunoise, limoneta de limón real y miel. 
Aguacate tatemado, serrano laminado y cebolla 
cambray laminada, cebollín en juliana, brotes y flores 
comestibles.

TIRADITO DE ATÚN EN CUBOS $225
Atún (120g) en cubos petitit brunoise, salsa macha, 
pepino y cebolla morada petitt brunoise, cremoso de 
aguacate, aguacate petitt brunoise macerado en 
limoneta de miel y mostaza, flores y brotes 
comestibles. Salsa de morrón amarillo y aceite de 
humo.

CAMARÓN ROCA $210
Camarones (160g) en tempura de cerveza rebozado 
en mayonesa de maracuyá y chintextle, crumbles de 
pistacho y limón real.

AGUACHILE DE CAMARÓN $215
Camarón (160g) marinados en aguachile verde, 
acompañado de aguacate, chiltepín, brotes 
comestibles y tostadas.

AGUACHILE DE PAPADA $195
Papada (200g) marinada en aceite negro y aceite de 
ceniza, chiltepín, aguacate, cebolla cambray y limón.

CAMOTE FRIES $175
Bastones de camote (250g) fritos hasta alcanzar un 
dorado crujiente, bañados en salsa macha, 
coronados con parmesano fresco y acompañados de 
alioli falso.

FRENCH FRIES Y TRUFA  $195
Papas a la francesa (250g) bañadas en aceite de 
trufa y parmesano, acompañadas con alioli falso.

CHICHARRONES DE RES $235
Res (200g) bañados en salsa ponzu, coronados con 
ajonjolí, cebollín, acompañados con guacamole.

TACOS AL PASTOR (2) $175
Papada de cerdo (100g), adobo pastor (100g), 
cremoso verde, chimichurri de piña, brotes 
comestibles, tortillas de harina, salsa roja y limones.

TACOS DE ARRACHERA (2) $195  
Arrachera (100g), guacamole, cilantro, cebollín, 
tortillas de harina, salsa roja y limones. 

ENSALADA DE CAMOTE Y BETABEL ASADO $180
Mezcla de hortalizas, camote y betabel rostizado 
(300g), vinagreta de balsámico y parmesano riggano.

ENSALADA GRIEGA $265
Mezcla de hortalizas, arándanos, coulis de moras y 
vino oporto ruby, queso feta y crumbles de pistache, 
acompañada con pollo (200g).

PASTA TAGLIATELLE AL PISTACHE $265
Pasta tagliatelle con mantequilla de pistache y 
albahaca, zumo de limón real y parmesano riggano, 
acompañada con pollo (180g).

Cambio proteína:   Pulpo $95

PASTA TAGLIATELLE CREMOSA $255
Pasta tagliatelle en salsa cremosa de cebolla 
caramelizada y puré de ajo rostizado, hongo ostra y 
parmesano riganno, acompañada con pollo (180g).

Cambio proteína:   Pulpo $95

PIZZETA BLANCA $295
Pizzeta hecha con masa artesanal bañada en salsa 
blanca, papada laqueada con mermelada de 
tepache (100g), pera, mix de quesos, coronada en una 
ensalada de hortalizas y vinagreta balsámica.

ARRACHERA SONORENSE $435
Filete de arrachera (300g) acompañado de 
guacamole, cebolla cambray asada, chile toreado, 
papa cambray y tortilla de harina.

ARRACHERA STEAK $435
Filete de diezmillo (300g), acompañado con salsa de 
alcaparras, papas a la francesa (200g) bañadas en 
queso parmesano y aceite de olivo extra virgen.

CHICKEN GRILL SANDWICH $245
Pan brioche, mezcla de 4 quesos, pechuga de pollo 
(200g), tocino (30g), mayonesa spicy acompañado de 
papas a la francesa (200g).

HAMBURGUESA CLÁSICA $265
Diezmillo (200g), pan brioche, mezcla de 4 quesos, 
tocino, lechuga, tomate, cebolla y catsup picante.

TACOS
ENSALADAS

PASTAS

ENTRADAS CHICHARRONES DE PULPO $245
Chicharrones de pulpo (200g) macerados en salsa 
macha cítrica, coronados con cebollín, acompañados 
de alioli falso.

PAPAS BRAVAS $165
Orden de papas cambray (400g) fritas marinadas en 
salsa macha cítrica.

BONELESS $215
Tiras de pechuga de pollo (200g) bañadas en salsa a 
elegir (búfalo o BBQ) acompañadas de bastones de 
apio, zanahoria y aderezo ranch.

PLATOS FUERTES 

PIZZETA SONORENSE $325
Pizzeta hecha con masa artesanal bañada en crema 
de tomate, mix de quesos, arrachera (100g), machaca 
(30gr y chile verde.

LASAÑA EN SALSA DE TOMATE $250
Lasaña hecha a base de carne molida (180g), setas, 
verduras mixtas, salsa de cebolla caramelizada y 
salsa de tomate entre las capas, coronada con queso 
mix gratinado, tocino bites, salsa de tomate y 
parmesano reggiano, acompañado de pan artesanal 
de la casa.


